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Ein junger Stefan bringt
frischen Wind in
den «Alten Stephan»
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«BEI UNS HERRSCHT EINE LOCKERE,
FAMILIARE ATMOSPHARE»

Tamara Bader

Tamara und Stefan Bader, seit Anfang Jahr sind
Sie die neuen Gastgeber im «Alten Stephan».
Wie sind Sie gestartet?

Stefan Bader: Wir sind sehr zufrieden mit un- |

serem Einstand. Dies freut uns ganz besonders,

weil die Fussstapfen, in die wir getreten sind, ja

wirklich gross waren.

Tamara Bader: Auf dem Portal TripAdvisor

haben wir unter anderen tollen Bewertungen
sogar ein «Best in Town» erhalten!

Wie haben Sie das Ihrer Meinung nach
geschafft?
Stefan Bader: Indem wir nach dem Motto «Ein-
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«ICH HABE DEN SCHONSTEN
BERUF DER WELT.»

Italianita?

Tamara Bader: Italianita, genau! Meine Eltern
und Grosseltern stammen aus Sizilien, ich bin :
eine Seconda der dritten Generation. Wir wol-
len diese Wurzeln mit der Tradition unseres
: Hauses verflechten - sowohl in der Kiiche als :
auch im Gastgeber-Sein.
Stefan Bader: Unsere Gaste spiiren diesen
frischen Wind aus dem Siiden und schatzen ihn
i sehr.

Was heisst das konkret fiir die «Stephan-

Klassiker», sind diese noch auf der Karte?

Tamara Bader: Die Klassiker, wie das Wysiippli,
. Cordon Bleu oder Wiener Schnitzel bleiben
selbstverstandlich auf unserer a la Carte-Karte.
Und weil wir alles immer ganz frisch zuberei-
ten, kénnen wir problemlos auf Wiinsche von
Allergikern eingehen und beispielsweise auch
diese Klassiker gluten- oder lactosefrei
anbieten.
Stefan Bader: Am Abend servieren wir auch
. weiterhin ein Jeunes Restaurateur-Menii, mit :
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dem wir unsere 14 Gault Millau-Punkte zeleb-
rieren.

Wer isst bei lhnen?

i Tamara Bader: Wir freuen uns, dass wir unter
den Gasten des Alten Stephan immer haufiger
auch jingere Besucher und Familien mit Kin-
dern begriissen diirfen, welche die lockere und
familiare Atmosphare bei uns schatzen.

Der mit 14 Gault Millau ausgezeichnete
Stefan Bader ist nach der Lehre bei seinem Vorgdnger,
Sternekoch Andy Zaugg, und nach einigen Lehr- und
Wanderjahren 2005 in den Alten Stephan zuriickge-
kehrt. Seit 2015 amtet er als Kiichenchef.

Tamara Bader sorgt mit ihrem italienischen
Charme und einem jungen Serviceteam fiir eine
angenehme und gemiitliche Atmosphdre.
Die Tochter sizilianischer Eltern kam 2012 als
Chef de Service in den Alten Stephan.

Das Gastgeber-Ehepaar hat einen 4-jahrigen
und einen 1-jdhrigen Sohn, die mit der Mamma
italienisch parlieren.

Friedhofplatz 10, Solothurn
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